
Saison-Spezialitäten 
 
   Euro – Sept 2016 
 

3212 Pastinakencremessuppe mit kross gebratenem Dörrfleisch  4,60 
 
3120 „Ahrtaler Tapas“ Duett von Crepes – gefüllt mit Putenschinken 
  sowie Kräuterquark und Antipasti,  8,60 
 
4512 Heringsfilet „Hausfrauen Art“ mit Äpfeln und Zwiebeln 
  in Sahnesauce, dazu Dampfkartoffeln  9,60 
 
4073 „Eifeler Krüstchen“: paniertes, kleines Schnitzel mit einem Spiegelei  
  und Röstkartoffeln, dazu reichen wir Ihnen einen Salatteller der Saison 10,90 
 

4097 gebratene Wildschwein-Bratwurst mit Wacholderrahmsauce 
  auf Wirsinggemüse und Bratkartoffeln  11,60 
 

4090 Rinderleber „Berliner Art“ mit Apfelscheiben und geschmelzten Zwiebeln,  
 Bratkartoffeln und einem Salatteller 11,60 
 

3625 Bunte Bandnudeln in Kräuterpesto mit in Tempurateig  
  gebratenem Kabeljaufilet 12,90 
 
4066 Scholle „Finkenwerder Art“ in Petersilien-Speckbutter, Dampfkartoffeln  
  und einen Salatteller der Saison 14,50 
 
 
 Etwas Süßes zum Schluß:  
 

3901 Mini – Dessert im Glas: 3 verschiedene Sorten zum probieren,   3,90 
 

  – Unsere Mini - Desserts wechseln. Lassen Sie sich einfach überraschen   
  oder fragen Sie uns, was die Küche aktuell gezaubert hat. – 
 
 

Unser Samstags – Special im September/Oktober:   ab 18.00 Uhr 
 
 

4305 „Ahr - Winzerbuffet Hotel zur Post“: leckere Vorspeisen – Auswahl;   
  verschiedene Hauptgänge zur Wahl,  feine Desserts      NUR  p.P.  17,90 € 
 

 
Unsere Weinempfehlung:    

 

   2014er – ColoniAHR - Qualitätswein, feinherb -  
 
 

  ein Cuvee aus Ahr-Spätburgunder & Dominatrauben – kräftig, fruchtig und elegant –  
 Erzeugerabfüllung: Weingut O. Schell, Rech/ Ahr  
 

                           0,20 ltr. Glas       5,80 € 
 

                           0,25 ltr. Karaffe  6,90 € 
 

                           0,50 ltr. Karaffe  13,40 € 
 
 

Wir wünschen Ihnen "Guten Appetit"! 


